
 

 

 

  

 

                   
Välkommen till en smakrik lunchupplevelse här på Mat & Möten Vecka 14, 30 mars – 6 april 

Varje dag serverar vi din huvudrätt vid bordet med inspiration från gård, skog, äng eller hav  

– Välj den smak som lockar mest för dagen -Alltid tre olika val! 
Till detta dukar vi upp en generös buffé med ett stort urval av smakrika sallader, sillinläggningar,  

hembakat bröd samt dagens vegetariska soppa.  

Kaffe och kaffegodis ingår alltid. 

Lunch serveras måndag–fredag kl. 11.30–14.30, Pris: 185 kr per person 

Vårt Café öppnar varje dag kl. 8 och erbjuder frukost- och brunchbrickor, kalla och varma smörgåsar,  
nygräddade våfflor samt fika med hembakat sötbröd, nybryggt kaffe och kylda drycker. 

 
Måndag Ångad koljafilé/ skaldjurshollandaise/ potatiskompott/ citron/ spenat & gröna ärtor 
 Älgfärsbiff/ potatispuré/ svampsås/ savoykål & rostade rotfrukter/ svartvibärsgelé 
 Kökets GODA GRÖNA varmrätt finns varje dag 
 

Tisdag Ört- & citronbakad koljafilé/ hummerskum/ potatispuré/ rotselleri & bakad purjolök 
 Stekt majskycklingbröst/ frasig örtkryddad potatis/ gräslöksvelouté/ bakade gulbetor 

 Kökets GODA GRÖNA varmrätt finns varje dag 
 

Onsdag Ångad torskfilé/ skagenröra/ färskpotatis/ vitvinsås/ dillglaserade morötter 
 Örtstekt fläskfilé/ blomkålspuré/ blomkål & citronrostade rotfrukter/ rödvinssås/ ramslöksolja 

 Kökets GODA GRÖNA varmrätt finns varje dag 

Torsdag Pocherad koljafilé/ dillmixad vitvinssås/ råstekt blomkål/ örtslungad Bjärepotatis 
Kalvfärsbiff/ bacon/ kapris/ potatispuré/ saltgurka/ rödvinssås 

  Kökets GODA GRÖNA varmrätt finns varje dag 

Påsklunch... Långfredag, Påskafton & Påskdagen 

Vi inleder med en generös, påskinspirerad salladsbuffé fylld av klassiska och moderna favoriter. Här hittar du sillinläggningar, 

ägg, vår hemgravade lax med hovmästarsås, matjesilltårta och smakrika sallader.  

Dessutom serveras dagens soppa, två sorters hembakat bröd samt dessertost.  

11,00-15,00  365 kronor inkl. kaffe & påskdessert 

Citron- & salviabakad TORSKFILÈ serveras med syrad blomkål,  
ljummen vårsallad, potatispuré, räkor, gräslöksbeurre blanc 

Helstekt OXFILÈ med jalapeñoemulsion, potatisterrin, krasseolja, eldad tomat, primörer & rödvinssås 

Klassisk WALLENBERGARE med potatispuré, brynt smör, lökfrästa gröna ärtor och rårörda lingon 
SVAMPKROKETTER med rökt spetskål, potatisterrin, jalapeñoemulsion, buljongkokta gröna linser 

Kökets GODA GRÖNA varmrätt finns varje dag 

Annan Dag Påsk på Mat & Möten 11,00-15,00 245 kronor 

Stekt koljafilé/ potatis- & purjolökskompott/ sötsyrlig fänkål/ hummerskum/ glaserade morötter 

Örtbakad Bjärekyckling/ ramslökscremé, glaserade morötter/ rödvinssås/ örtstekt potatis 

Kökets GODA GRÖNA varmrätt finns varje dag 
(Ibland levereras tyvärr inte det som ska levereras. Ibland är dagens rätt så uppskattad att den tar slut. Vi reserverar oss därför för ev. ändringar.) 

Mat & Möten i Båstad AB/ Båstad Golfklubb, Boarpsvägen 212, 269 94 Båstad 
Tel +46 431-731 24 

www.matomoten.se info@matomoten.se 
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